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Kalenderwoche:

dngetot gudd gess Feinschmecker klein & lecker leicht & bekommlich Vorsuppe Tagesgericht
Grillschnecke vom Rinderbraten in einer | Goldgelb gebackener | Traditionelle Leberklo- | Spargelcremesuppe Penne-Nudeln in Hack-
MO Schwein in SoRe mit Senf-Butter-SoRedazu | Eierpfannkuchen mit Ap- | Be auf herzhaftem Sauer- mit Spargelstiickchen | fleischsoBe ccimwera
Speckdazu Rilbbengemiise | Kaisergemuse und kleine fel-Quark-Fullung s,cc1eimmera | kraut mit Stampfkartoffeln G,G1,M,Me,La
und Stampfkartoffeln Kartoffeln mit Schale mwe,Lasn G.G1.Ei.M.Me La
09.06. |3GG1EiMMeLassn
Art. 4076 Art. 4217 e Art. 4542 “ el Art. 4074 Art. 1404 “ el Art. 5393 e
Grunkohlmit Kasseler und | Zarter Putenbraten im | Zartes Rinderge- Cremiges Champi- Kurbis-Karottensuppe | Frikadelle vom
Raucherendchen, dazu Salz- | Krautermantel in SoBe | schnetzeltes mit Rotkonl | gnonragout mit Spatzle sn Schweinin Pfeffersoe mit
kartoffeln 20,3 dazu Fingerméhren und und KartoffelkloRen SCHEEMIMSE S Erbsen und Spiralnudeln
Spatz|e G,G1,EiS G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn
Art. 4197 Art. 4740 [ 1 Art. 4219 [ 1 Art. 4587 © @l Art. 1410 “ @l Art. 5011 [ )

Panierte Hihnchen-

Herzhaftes Rindersaft-

Zartes Schweinege-

Gefiillte Gemiiseravioli

Rinderkraftbriihe mit

Vegetarisches Kartof-

Happen mit Erbsen und gulasch mit Spatzleceiei | schnetzeltesin Soke mit | in einer Limetten-RahmsoBe | Eiersticheimwveas felgulasch mit Paprika
Maohren in SoRe a la Hollan- buntem Gemisemix, dazu GCTEMMeLa und Bohnens

daise und Kartoffelpulree Knopfle-Spatzle .1 EimMeLas

G,G1,M,Me,La,S

Art. 4747 [ Art. 4249 [ Art. 4163 [ Art. 4571 ze Art. 1429 8L Art. 5619 ze

In Vollmilch gekochter |Lachsfilet in feiner Gebratene Gefliigel- Spaghetti "Napoli Art" | Fruchtige Tomaten- Hackfleischrollchen

GrieBbrei mit Erdbeer-Ap-
fel-Kompott 10,6.61.MMe,La

Art. 4533 z el

ButtersoRe mit Brokkoli
und einer Reis-Wildreiskom-
bination c,c1,FiMMe,Las

Art. 4455 Y

fleischballchenin Curry-
RahmsofRRe mit Gemise, da-
zu Spiralnudeln ¢,c1,mVe La

Art. 4762 e

mit fruchtiger Tomaten-Basili-
kumsolRde ¢,c1,6iMMeLa

Art. 4321 ©z el

cremesuppe ccimmelas

Art. 1401 z el

vom Schwein in Tomaten-

sol3e, dazu Gemlisereis
G,G1,Ei,S

Art. 5077 oL

Kalbshacksteak in cre-
miger WeiBwein-SoRe
dazu Wirsinggemuse und
Spatzle ¢.61.EMMeLas

Art. 4347 Y e

Zwei Hahnchenober-
keulenin feiner Rotweinso-
e, dazu Salzkartoffeln 20

Art. 4785 Y @

Feines Gemuseragout

in Sauerrahmsofe mit
Salzkartoffeln c,c1,MMe,Las

Art. 4573 =

Fischfrikadelle dazu
Rahmspinat und
Frihlingspu-ree ,61,FiMMeLa

Art. 4415 e

Rote Linsensuppe mit
Schnittlauch m,me,La

Art. 1402 =

Spiralnudeln in Kase-
soRe mit Tomatenwiirfel-
Garnitur 6,61,MMe,Las

Art. 5301 zeL

Erbsensuppe mit ge-
schnittener Wiener Wurst
vom Schwein 20,3,s,sn

Art. 4606 o

Buntbarschfilet in
Senf-SoRe, Gemiise
(Bohnen, Méhren und Roma-

nesco) und Salzkartoffeln
Fi,M,Me,La,Sn

Art. 4494 ]

Sauerbraten vom Rind
in herzhafter SoRe mit Rot-
kohl und Spatzle cc1Eis

Art. 4227 e

Deftiges Eisbein-
fleisch auf herzhaftem

Sauerkraut, dazu Kartoffelpu-
ree 20,3,M,Me,La

Art. 4144 ]

Schwabische Fladle-
SUPPE 661 EMMeLas

Art. 1405 - I

Gemiise-Kartoffel-Ein-

topf mit geschnittener Mett-
wurst vom Schwein 20,35

Art. 5601 ]

Feines Hiuihnerfrikas-
see "Friihlings Art" mit
Langkornreis ¢,c1,MMeLas

Schweinemedaillons

in ChampignonsoRe mit
Gemiuse und Petersilienkar-
toffeln ¢,61,MMeLas

Hausgemachte Rinder-
frikadelle in herzhafter

BratensoRe mit Rahmspinat
und Petersilienkartoffeln

Wurstpfanne "Jager
Art" vom Schwein in herz-
hafter SolRe, dazu Spatzle

20,3,G,G1,Ei,M,Me,La,S

Zwiebelsuppe mit Fonds

LeberkloRe auf

Sauerkraut mit Kartoffelpiree
G,G1,Ei,M,Me,La

Bestellschein

24

15.06. G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 15.06.
Art. 4745 oL Art. 4190 Y @ Art. 4097 oL Art. 4025 Art. 1425 [ ] Art. 5028 [ ]
Wihlen Sie lhre Kostform:
L = Angepasste Vollkost g Kunden-Nr. o Tee
(leicht bekdmmliche Meniis, die mild g
.. o =)
gewuthundSChonendQEkOChtsmd) s Name
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker £
(zuckerarm und hochstens 35g Fett) 2 Strafe, Hausnr.
£
T 13 L3k SESTUTILTY : StEtER i B b s : , Al s it T i TeTrIT— WIARIONL o000 o0 i o g i oieiais sty
1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpikelsalz =/ =mit Alkohol = vegetarisch %= Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kealfg == enthélt Zutaten vom Schwein

Enthaltene Allergene: Ei =Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste Gé=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=Milcheiweil La=laktose S=Selleriec Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf |

- Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir hnen eine Liste unserer Mentis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. _. :

Art.Nr.: 66002



